
БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ
Фуршетные закуски:

 Канапе сыр /виноград 20 г 80
 Канапе груша/Пармская ветчина 22 г 120
 Канапе черри / моцарелла 60 г 120
 Канапе с ростбифом 35 г 100
 Канапе лосось / огурец/лимон 25 г 120
 Креветка в темпуре/сливочный соус 60 г 130
 Тост с красной икрой (от 10 шт) 20 г 110
 Рулетик из баклажан/сыр фета/овощи 50 г 120
 Рулетик из языка/грибы/сливочный соус 50 г 120
 Рулетик из ветчины/сыр/чеснок 30 г 100
 Брускетта с грушей и сыром дор блю 60 г 120
 Брускетта с томатами и моцареллой 60 г 160
 Брускетта с ростбифом и руколой 55 г 120
 Брускетта с копченой уткой 55 г 120
 Брускетта с лососем, томатами и соусом

песто
60 г 180

Холодные закуски:
 Мясная тарелка (ростбиф, отварной язык,

куриный рулет с сыром, с/в колбаса)
380 г/50 г 1500

 Мясной рулет с паприкой 1,3 кг/70 г 2500
 Мясной рулет с черносливом 1,3/70 г 2500
 Курица галантин 1,4 кг 2400
 Холодец 1 кг 2000
 Язык говяжий с хреном и корнишонами 100 г/50 г 650
 Сало соленое и копченое/

хрен/горчица/гренки из ржаного хлеба
150 г/60 г/50 г 600

 Домашние разносолы в ассортименте
(капуста, помидоры, огурцы, патиссоны)

200 г 300

 Щука фаршированная 1,5 кг 3000
 Рыбная тарелка (лосось слабосоленый, кета х/к,

масляная рыба, креветки)
430 1500

 Икра красная 100 г 1500
 Овощное ассорти 290 г 400
 Фрукты сезонные 400 г 600
 Сырное ассорти (пармезан, камамбер, козий сыр,

дор блю)
160 г/160 г 980

 Грибы соленые (белые/грузди) 150г/50 г 750

Горячие закуски:
 Жульен с курицей и грибами 160 г 350
 Жульен с шампиньонами 160 г 350



 Мини - шашлычки курица с цукини и черри 75/30 г 350
 Мини - шашлычки свинина с грибами 70/35 г 370
 Мини - шашлычки креветка с ананасом 60/50 г 460

Салаты:
 Салат с кальмаром - гриль и овощами 210 г 480
 Салат с языком и горчичной заправкой 180 г 500
 Салат с цыпленком и кунжутной заправкой 200 г 400
 Оливье с говяжьим языком и копченой уткой 230 г 400
 Оливье с малосольной форелью 200 г 580
 Салат Цезарь с курицей 250 г 400
 Салат Цезарь с креветками 250 г 600

Горячие блюда:
 Стейк "Рибай" 200 г 2200
 Стейк "Блейд" из говядины 200 г 800
 Лосось  на гриле 120/60 г 1200
 Филе утки с апельсиновым соусом 180/100 г 700
 Отбивная из свинины с грибами 170/100 г 500
 Стейк из свинины (шея) 180 г 450

Гарниры:
 Овощи на гриле 150 г 300
 Запеченный картофель с розмарином 150 г 210
 Запеченный картофель с сыром 150 г 210

Десерты порционные:
 Торт Медовый 40 г 120
 Брауни 60 г 130
 Панна-котта с клубничным соусом 60 г 120


